Eingangsstempel/Vermerke der Behdrde

Anzeige nach § 6 HGastG
An den Magistrat der Anzeige iiber den voriibergehenden Betrieb eines
Stadt Herinaen (Werra Gaststattengewerbes nach § 6 HGastG
gen ( ) (Spatestens vier Wochen vor Beginn der Veranstaltung

-Fachbereich Burgerdienste-
Obere Goethestrale 17
36266 Heringen (Werra) [0 Schankwirtschaft

L1 Speisewirtschaft

einreichen!)

1. Angaben zum Antragsteller / Verein | Gesellschaft / Firma

Name des Gaststattenbetreibers / Verein / Gesellschaft / Firma:

Anschrift;

2. Gesetzlicher Vertreter (Vereinsvorstand nach § 26 BGB, vertretungsberechtigte Gesellschafter)
Name: Vorname:

Name: Vorname:

3. Ort und Zeitraum (bei mehrtagigen Veranstaltung bitte alle Betriebszeiten auf einem Beiblatt beifiigen)
Anlass Datum: Uhrzeit

Ort (genaue Anschrift des Gebaudes bzw. Grundstiickes):

4. Speisen und Getranke

Es werden folgende Getrénke verabreicht: (1 alkoholfreie Getrénke aller Art
[ alkoholische Getranke aller Art
1 mit mobiler/ eingebauter Schankanlage

Es werden folgende zubereitete Speisen verabreicht:
1 Speisen aller Art, auBer rohe Hackfleischerzeugnisse
1 Hackfleischerzeugnisse

5. Besucher/ZeltgroRe:

Voraussichtlich zu erwartende Besucherzahl: Zeltgrofe in gm:
6. Sonstiges:
Tanzveranstaltungen sind musikalische Darbietungen AuRerdem ist vorgesehen:
vorgesehen: sind vorgesehen:
U ja O nein Lja O nein
Bewachungsunternehmen beauftragt: Wenn ja:
Name und Adresse des Unternehmens
Ul Ja L1 nein
Hinweis:

Ordnungswidrig handelt, wer vorsatzlich oder fahrlassig nach § 6 eine Anzeige nicht, nicht wahrheitsgemag, nicht vollstandig oder
nicht rechtzeitig erteilt. Die Ordnungswidrigkeit kann mit einer GeldbufRe bis zu 10.000 EURO geahndet werden.

Unterschrift des/der Anzeigenden

Ort, Datum

Anzeige entgegen genommen am: Ausfertigung fir:

Magistrat der Stadt Heringen (Werra) [] Antragsteller

Im Auftrag ] Polizeistation Bad Hersfeld per E-Mail

] FD Gewerbe des LK Hef.-Rof. per E-Mail

] FD Lebensmitteliiberwachung d. LK Hef.-Rof. per E-Mail
[_] FD Bauordnung des LK Hef.-Rof. per E-Mail
(Unterschrift) (] Finanzamt Hersfeld-Rotenburg per E-Mail

] Finanzabteilung i.H. zur Anordnung

[] Ordnungsamti.H. z.d.A..

Die Gebiihr wird auf 25,00 € festgesetzt und ist bis zum
auf eines unserer Konten zu iiberweisen

(Sparkasse Bad Hersfeld-Rotenburg, BIC HELADEF1HER, 36266 Heringen (Werra), Obere Goethestraite 17
IBAN DE16 5325 0000 0040 0001 01 oder Raiffeisenbank Tel.: 06624933-114; E-Mail: kai.adam@heringen.de
Werratal-Landeck eG, BIC GENODEF1RAW, IBAN DEO7

5326 1342 0000 0015 89).

Datenschutzhinweis: Wir verarbeiten personenbezogene Daten im gesetzlich zugelassenen Rahmen. Datenschutzhinweise
unter www.heringen.de

\ Allgemeine Hinweise |



http://www.heringen.de/

1. 1.1. An allen Verkaufsstanden und Theken ist an gut sichtbarer Stelle der ausgeschriebene Vor- und Familienname und die
Wohnanschrift des Gewerbetreibenden sowie ein gut lesbares Preisverzeichnis sichtbar anzubringen.
1.2. Es sind ausreichend Abfallbehéaltnisse aufzustellen.
1.3 Bei dem Ausschank alkoholischer Getranke sind auf Verlangen auch alkoholfreie Getrdnke zum Verzehr an Ort und Stelle zu

verabreichen. Davon ist mindestens ein alkoholfreies Getrank nicht teurer zu verabreichen, als das billigste alkoholische Getrank
gleicher Menge (8 11 HGastG).

1.4 Es ist verboten, alkoholische Getrénke an erkennbar Betrunkene zu verabreichen (§ 11 HGastG).
1.5 Alkohol darf nicht an Kinder ausgeschenkt werden; Jugendlichen ab 16 Jahren darf der Aufenthalt in Gaststatten ohne
Begleitung einer personensorgeberechtigten oder erziehungsbeauftragten Person in der Zeit von 24 Uhr bis 5 Uhr morgens
nicht gestattet werden.

Die durch Tonwiedergabegerate — Musikinstrumente, Musikboxen, Lautsprecherlbertragungen usw. - hervorgerufenen Gerdusche
durfen die gesetzlich vorgeschriebenen Immissionsrichtwerte (auRen) entsprechend der Gebietseinstufung nicht Uberschreiten. Danach
missen nach den o. g. Vorschriften am Einwirkungsort z.B. in einem Mischgebiet folgende Richtwerte eingehalten werden:

tagsiuber 60 db(A) und nachts 45 db(A)

Nachtzeit ist die Zeit von 22.00 Uhr bis 6.00 Uhr. Sollten Ihnen Beschwerden von Anwohnern angrenzender Wohngebiete uber
Larmbelastigungen durch lhre Veranstaltung bekannt werden, ist davon auszugehen, dass die o. a. Richtwerte nicht eingehalten werden.
In diesem Fall ist der Gerduschpegel der Tonwiedergabegeréate zu reduzieren.

Standhygiene (siehe beiliegendes Merkblatt)

Der Standplatz muss befestigt und so gelegen sein, dass eine nachteilige Beeinflussung der Lebensmittel, insbesondere durch Staub,
Geruche, Verunreinigungen und Insekten, vermieden wird (z. B. ausreichender Abstand zu Stallungen, Dunglagern).

Bis auf den oberen offenen Teil der Verkaufsseite muss die Verkaufseinrichtung allseits von glatten, hellen, abwaschbaren Wanden,
Decken und Béden umschlossen sein. Die Verkaufsseite ist durch ein tiberstehendes Dach oder in anderer geeigneter Weise gegen
nachteilige Witterungseinfliisse zu schiitzen. Verkaufseinrichtungen miissen uber eine stéandig benutzbare Handwaschgelegenheit mit
flieBendem Wasser, Seifen- und Einmalhandtuchspender verfiigen. Bei der Behandlung von leicht verderblichen, d.h. kiihlpflichtigen
Lebensmitteln, muss ein Handwaschbecken mit Warmwasserzufuhr vorhanden sein (z.B. Glihweinkessel mit Hahn, Heizspirale und
Abwasserauffangbehéltnis). Auf Verkaufstheken sind unverpackte Lebensmittel so anzubieten, dass sie ausreichend gegen Anfassen
und/oder Anhusten durch Verbraucher abgeschirmt sind (z. B. Abdeckhauben).

Produkthygiene

Leicht verderbliche Lebensmittel (Torten, Backwaren mit nicht durch gebackener Fiillung oder Auflage, Fleischerzeugnisse, Feinkost-
salate etc.) durfen eine Lagertemperatur von maximal + 7° C nicht uiberschreiten. Tiefgefrorene Erzeugnisse diirfen die vorgeschriebene
Temperatur von mindestens - 18° C nur kurzfristig auf bis zu — 15° C tiberschreiten. Keine Speisen offen (z.B. Torten unter Torten-
hauben mit Kiihlakkuboden) bei praller Sonne lagern und Witterungsschutz (zumindest Sonnenschirm) einrichten.

Schankbetrieb (siehe beiliegendes Merkblatt)

Schanktisch einschlief3lich Zapfstelle und Spuleinrichtung sind so zu errichten, dass sie den lebensmittelrechtlichen Vorschriften
entsprechen. Alle Bauteile der Schankanlage missen leicht gereinigt werden konnen. Die Zapfstelle der Schanktische muss
ausreichend beleuchtet sein, die Beleuchtungsstérke muss mindestens 100 Lux entsprechen. An Schanktischen muss ein Trinkwasser-
anschluss vorhanden sein, der eine sichere Reinigung der Schankgefalle gewéhrleistet. Getrankeschankanlagen sind vor der ersten
Inbetriebnahme, sowie nach jeder Montage an einem neuen Standort von einer sachkundigen Person auf ordnungsgemafie Montage
und sichere Funktion zu priifen (Betriebssicherheitsverordnung § 10 Abs. 1).

Personalhygiene
Angemessene Schutzkleidung ist zu tragen. Handewaschen vor dem Verkaufsstart nach jedem Toilettengang, da ansonsten gefahrliche
Keime den Darm besiedeln kénnen.

Konseguente Hygiene verhindert die Kontamination von Speisen mit gesundheitsschéadlichen Keimen!

7. [Toilettenanlagen:
In unmittelbarer Nahe des Veranstaltungsortes mussen ausreichende, einwandfreie, hygienische und unentgeltliche Toilettenanlagen
vorhanden sein, und zwar mindestens (bzw. die am Veranstaltungsort vorhandenen)
Toilettenliste bei Freiluft- und/oder Zeltveranstaltung
Flache in m? Damen- WC Herren-WC Urinale Rinne Ifd. m
bis 50 1 1 2 1
Uber 50 bis 100 (bis 200 Besucher) 2 1 3 2
Uber 100 bhis 200 (bis 400 Besucher) 3 1 3 2
Uber 200 bis 250 (bis 500 Besucher) 3 1 4 3
Uber 250 bis 300 (bis 600 Besucher) 3 2 4 3
Uber 300 bis 350 (bis 700 Besucher) 4 2 4 3
Uiber 650 bis 700 (bis 1400 Besucher) 6 4 7 6
Fur weitere Informationen bitte Merkblatt anfordern
In den einzelnen Toilettenanlagen sind jeweils Handwaschgelegenheiten, die mit flieRendem Wasser ausgestattet sind, bereitzustellen.
Die Zugange zu den Toiletten sind sicher begehbar herzustellen und zu unterhalten, die Wege zu den Toiletten sind bei Dunkelheit
ausreichend zu beleuchten. Auf die Toiletten ist durch Schilder hinzuweisen. Das Aufstellen des Toilettenwagens hat im Einvernehmen
mit der zustéandigen Behdrde zu erfolgen. Die anfallenden Abwéasser sind mittels Anschluss an einen Schmutz- oder Mischwasserkanal
zu beseitigen; der Anschluss ist nach Weisung der Stadt/Gemeinde herzustellen. Die Einleitung dieser Abwasser in ein
Oberflachengewésser oder eine Versickerung in den Untergrund ist nicht statthaft!
8. Fliegende Bauten,
fur die eine Ausfiihrungsgenehmigung erforderlich ist, diirfen unbeschadet anderer Vorschriften nur in Gebrauch genommen werden,
wenn ihre Aufstellung der Bauaufsichtsbehdrde des Landkreises Hersfeld-Rotenburg, Hubertusweg 19, 36251 Bad Hersfeld, unter
Vorlage des Priifbuches mindestens drei Tage vor der Inbetriebnahme schriftlich angezeigt ist. Die Bauaufsichtsbehorde kann die
Inbetriebnahme von einer Gebrauchsabnahme abhangig machen.
9. |Die Bestimmungen des Gesetzes zum Schutz der Jugend in der Offentlichkeit (Jugendschutzgesetz) vom 23.07.2002 (BGBI. | S.
2730), zuletzt gedndert am 31.10.2008 (BGBI. | S. 2149), sind zu beachten.
10. |Verantwortlichkeit des Veranstalters

Der Veranstalter, bzw. die zu seiner Vertretung bestellten Person ist verantwortlich fur die Einhaltung der einschlagigen gesetzlichen
Bestimmungen.

\Werden von den zustandigen Behorden an Ort und Stelle Mangel oder Missstande festgestellt, kbnnen Anordnungen auch
mundlich erteilt werden.




